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Verantwortung gegenüber dem 
Verbraucher

Für die nasse Gussemaillierung 
hat sich der Frittegrund seit über 
100 Jahren bewährt. Auch heute 
gibt es keine bessere Möglichkeit, 
eine glattere Oberfläche auf Gus-
seisen zu erreichen. Damit auch 
in Zukunft schöne Oberflächen auf 
Öfen und Geschirren aus Guss-
eisen machbar sind, hat Wendel 
in Altbewährtes investiert. In dem 
neuen Fritteofen bei Wendel-Email, 
können Fritten mit höchster Quali-
tät und Gleichmäßigkeit gesintert 
werden.
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